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Administrativt

Skolen udleverer til lzerlingene pa 4. skoleophold (hovedforlgb) brev vedrgrende svendeprgven,
bilag 1, og leerestedet far tilsendt et eksemplar sasmmen med karakteren fra sidste skoleperiode.

6 uger far svendeprgven fremsendes klasselisten til sekretariatet.

Nar 5. skoleophold hovedforlgh begynder, noteres leerlingenes hue starrelse pa klasselisten, som
herefter sendes til sekretariatet.

Procedure for den praktiske del af svendepraven.

Svendeprgveholdstarrelse: Der ma vere hgjst 8 lerlinge pr. svendeprgvehold - — men hvis det
pladsmeessigt er muligt — kan der gives dispensation for stgrre hold.

Opgaverne er centralt stillet og trukket, der er tilsendt 1 opgave pr. leerling pa mail, samt en hold
liste til faglaereren, med hvilket opgave nummer laerlingen har modtaget, i tilfelde af tekniske
problemer

Nar alle leerlinge har modtaget deres opgave — noterer faglaereren at alle har modtaget samme
nummer som pa holdlisten. Holdlisterne skal overraekkes til skuemester pa svendeprgvedagen.

Nar pregven er gennemlast, paser faglareren at alle leerlinge har forstaet deres opgave og oplyser
hvilke rammer skolen har til det videre arbejde.

Opgaverne ma gerne lgses og skrives pa PC og alt fagligt litteratur ma anvendes til lgsning af
opgaven.

Leerlinge med laese- og skrivevanskeligheder ma gerne modtage leese- og skrivehjalp.

Dagen far praven aflever lerlingen sin opgave til fagleereren som gennemleaser opgaverne og giver
en karakter.

Nar lerlingen er feerdig med sin praktiske opgave og de fremstille produkter er opsat pa lzerlingens
udstillingsbord, indkaldes lzrlingen til en mundtlig overhgring omkring dagens forlgb og det
endelige resultat i forhold til den praktiske udfarsel.

Leerlingen har her mulighed for at begrunde og uddybe produkter

Den mundtlige overhgring foretages af 2 skuemestre, som afgiver hver sin bedemmelse.

De af skuemestrene afgivne karakterer ma ikke oplyses til laerlingene. Der ma ved den planlagte
festlighed oplyses om bestaet med ros eller medalje eller bestaet.

Den fagleerer der er behjelpelig med sammentelling af point og omregning til 7 trins skalaen har
ikke bemyndigelse til at oplyse om leerlingenes karakter.
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Faglaererne

Far svendepraven:

Klasselaereren paser, at leerlingene har deres opskrifter og fremstillingsvejledninger klar til praven,
samt de far kendskab til svendeprgveprocedure og retningslinjer inden prgven.

Leerlinge og faglaerere klarger lokalet hvor prgven skal afholdes.

Lerlingene skal selv sgrge for at alle ravarer og halvfabrikata er til stede.

Falgende ma fremstilles forud for svendepraven.

Fremstilles af leerlingen enkeltvis:

Kransekagemasse (ra)

Marmelade og kompot

Iblgdsaetninger

Ristede ngdder, kerner og ligende

Sarah Bernardmasse og lignende opvarmede masser der kraever nedkeling i 24 timer.
Specielle fyldmasser

Marengs, f.eks. til tivolikager og pynt — HUSK — skal laves igen pa dagen

Beer ma legges i marinade

Fremstilles holdvis:

Abrikotering

Marcipan til overtreek og modellering — ma indfarves
Linsedej(rd)

Mazarin masse(ra)

Creme — koge creme

Neutral smgrcreme.

Glasur/fondant

Smeltet chokolade

Fyldmasser til wienerbrgd og blgddej — Remonce — Borgmestermasse — Kanelremonce
Marmelade og kompot

Mocca ekstrakt

Sukkervand

Abrikotering

/Egge strygelse

Gelé til opvarmning — til overtreek af frugtkager

Alt andet end ovennavnte skal fremstilles pa dagen.

Alt nzevnt i ovenstaende liste skal ikke fremstilles igen pa prgvedagen.
Marengs, f.eks. til tivolikager og pynt — skal fremstilles igen pa dagen.

Rullede deje skal have en indrulning pa minimum 25 %

Nar du er feerdig, skal du opstille dine produkter paent og ordentligt pa din tildelte udstillingsplads
og forsyne dem med dit nummer inden svendeprgven slutter.

Har du dej/kage i overskud fra produktionen stilles det ind til bordet — det er acceptabelt at have en
overproduktion pa 5-10 % - Har du mere vil du blive bedt om at redegere hvorfor.
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Safremt der er produkter, du ikke er feerdig med, skal det, der er produceret placeres pa
udstillingsbordet til bedemmelse.

Du skal veaere opmarksom pa, at der i sa fald, vil vaere et fradrag i karakteren for et uferdigt
produkt.

Fagleereren paser at alle maskiner der er tilgeengeligt, virker efter forskrifterne

e Ved fremstilling af koldt haevede deje skal der pa svendepragvedagen fremstilles en ny
far den for fremstillede dej tages i brug.

e Larlingen ma gerne selv medtage handverktgj og speciel udstikkere til svendepragven
dog skal de sikre at ALT er levnedsmiddelsgodkendt.

e Lerlingen ma selv medbringe egne ravarer — dog skal de sikre at ALT er
levnedsmiddelsgodkendt.

Pa svendeprgvedagen

Faglareren giver paedagogisk statte til lzerlingene, samt pase at alt gar efter planen.

Faglarerne skal hjzlpe leerlingene med ravarer og materielt udstyr.
Lase tvivisspargsmal over for teksten i opgaverne.

Hjeelpe evt. ordblinde med teksten.

Styring af opstilling af lzerlingenes produkter.

Afdelingslederen, eller den af skolen udpeget, der har ansvaret ved afvikling af praverne, skal hjel-
pe ved sammentalling af karaktererne.
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Karakterudregningen

Skuemesterne kontrollerer pointskemaer i forhold til for store afvigelser, og overvejer en
nyvurdering. Det understreges, at skuemesterne suverant afger, om der er tale om en fejl.

Selve karakterudregningen skal forega i et aflukket lokale, hvor kun skuemesterne og ledende
fagleerer eller den af skolen udpegede person er til stede.

Den af skolen udpegede person overferer de endelige points til sammentallings skemaet.

Sammentallingen skal forega pa skolens Pc’er med Det Faglige Faellesudvalgs
sammenteellingsprogram.

Safremt dette ikke virker, skal sammentzllingen forega manuelt.

De af skuemestrene afgivne point regnes sammen samt point fra produktions redegerelse og
mundtlig overhgring.

Herefter udregnes gennemsnitskarakteren for den praktiske del for hver lerling.

Endvidere kan hgjst to delopgaver af hver skuemester vare bedgmt med en karakter under 02 — er
dette tilfeeldet vil pravet vaere dumpet.

Gennemsnitskarakteren skal vaere minimum 02 for at besta.

Til sidst udregnes hovedkarakteren, som er sum af de opnaede point. skuemestrene kontrollerer de
udskrevne sammentellingsskemaer og bekrafter med deres underskrift, at de afgivende karakterer
pa skemaet er korrekte.

Der skriver en liste med navnene pa de leerlinge, der har opnaet en faglig anerkendelse, tildeling af
ros, bronze, sglv og guld.

Dette afleveres i en lukket kuvert til dagens ledende skole reprasentant til opbevaring indtil festen.
Herefter pakkes alle karakter- og sammentallings skemaerne i en kuvert som indsendes til
sekretariatet samme dag.

Ved svendeprgvefesten offentliggares de faglige anerkendelser
De af lzerlingenes opnaede karakterer ma ikke oplyses til lzerlingene pa svendeprgvedagen
- Dog er der en undtagelse for leerlinge der har opnaet faglig anerkendelse.

Vi skal huske at det skal veare en god dag for alle leerlinge sa der er ingen der fa deres gode eller
darlige karakterer at vide.

- Det skal veere en stor dag for alle

Karaktererne ma “ikke af nogen” offentliggeres pa svendepragvedagen.



'—
Bilag 1 — Brev til Virksomhed og leerling

K£RE KONDITORLARLING

Din handvaerksuddannelse nermer sig nu sin afslutning og du skal om kort tid til svendeprave i
forbindelse med det sidste skoleophold.

Svendeprgven bestar af opgaver inden for produktomraderne:
Kransekage, Chokolade, De klassiske kager og desserter, Dessert tallerken/terte, Etagekagen,
Rullede deje og en Dekorations kage, hvor alle kompetencer fra din dagligdag kommer i spil.

Opgaven er udformet som en dagsproduktion og indeholder en fast del, en delvis fast, en fri del,
selvfalgelig vil der blive lagt vaegt pa kreativitet og pant og godt handveerk.

Du vil pa dit sidste skoleophold, 8 dage fer den praktiske prgve, modtage en svendeprgveopgave.
Dette geres sidst pa dagen.

Du har sa 6 dage til at fa planlagt din produktion og fa udferdiget opskrifter, samt redegarelse for
din produktion, husk ogsa eventuelle skitser, tegninger og lignende, som du kan fa brug for. Du har
1 dag til afvikling af den praktiske prave.

— Altsa: 6 hverdage til forberedelse og 1 dag til afvikling af den praktiske prave

Bedgmmelse foretages af 2 skuemestre. Den ene reprasenterer Bager- og Konditormestre i Dan-
mark, BKD og den anden repraesenterer Naerings- og Nydelsesmiddelarbejderforbundet, NNF.

Under pragven vil du blive bedgmt ud fra 7 trins-skalaen og hvis din slut karakterer er hgj, kan du
opna handvarkets faglige anerkendelse ved: tildelt ros, bronzemedalje, sglvmedalje eller
guldmedalje.

Svendeprgven varer i alt 8 timer inkl. spisepause, rengaring og opstilling af produkter til
bedgmmelse. Dog skal du vare feerdig 15 minutter for, sdledes der er tid til rengering.

Dit svendestykke bliver udstillet saledes at familie, venner og bekendte kan se hvad du har lavet.
Det er meget vigtigt at dine geaester ikke kommer fgr udstillingen dbner kl. XX. XX

Til sidst et godt rad. Lad veere med at sjuske til svendepreven. Brug den tid der er til radighed og
benyt tiden til at gere dig umage med ferdiggerelse af produkterne. Det er ofte den sidste finish der
kan udlgse en udmerkelse.

Vi haber med denne lille vejledning, at vi har givet dig mulighed for at forberede dig til den meget
afgerende dag for en dansk handverker, svendeprgvedagen.

Held og lykke
fra
Det Faglige Feellesudvalg og din fagskole

Husk! Du skal mgde i rent og praesentabelt arbejdstej. Arbejdstgjet skal veere trgje, jakke
eller skjorte og benklaeder. Der ma ikke veere logo eller reklamer pa arbejdstgjet.




