
EFTERUDDANNELSE AF HØJ KVALITET 
PÅ BAGER- OG KONDITORSKOLEN

ZBC Ringsted
Ahorn Allé 3-5
4100 Ringsted
Tlf. 5768 2500 ‎

ZBC RINGSTED UDBYDER FØLGENDE AMU KURSER I 1. OG 2. KVARTAL 2016:

HVEM KAN DELTAGE PÅ AMU-KURSER?
Målgruppe: Alle kan deltage. Kurserne retter sig mod medarbejde-
re (faglærte/ikke faglærte), også lærlinge kan deltage.

HVEM UNDERVISER?
Vores dygtige, dedikerede og meget kompetente undervisere 
er:

Poul Erik Rasmussen  	 Deltager i nationale og internationale kon-	
	 kurrencer
Carsten Kej  	 Landstræner for det danske konditor- 	
	 landshold
Gitte Bolander  	 Ekspert i sukkerblomster
Kasper Hansen  	 Træner og dommer ved SKILLS DK og 
	 World SKILLS

TILMELDING 
Når du er i arbejde skal tilmeldingen foregå digitalt via efteruddan-
nelse.dk.
I søgefeltet ”Find” skriver du det pågældende kviknr. og klikker på 
”søg” hvorefter du kommer direkte til det aktuelle kursus, hvor til-
melding kan foretages.
 

ØNSKER DU HJÆLP TIL BRUGEN AF EFTERUDDANNELSE.DK
Kontakt VEU-konsulent Susanne B. Jørgensen 
tlf. 5578 8855 eller mobil 2519 2845. 

KURSISTHOTEL ZBC RINGSTED
Kontakt kursusadministrationen Susanne B. Jørgensen 
tlf. 5578 8855 for oplysning om gældende regler og dine mulighe-
der for ophold i forbindelse med dit kursus.

DELTAGERBETALING
Kr. 110,00 pr. dag (2015). Prisen er finanslovsbestemt.
Kursister med videregående uddannelse (som ikke er forældet) skal 
betale fuld pris.
Fuld pris oplyses på efteruddannelse.dk i kursusbeskrivelsen på de 
enkelte kurser, ved klik på linket ”fuld pris”. 
 

VEU-GODTGØRELSE OG BEFORDRINGSTILSKUD
Søges digitalt via efteruddannelse.dk og svarer til 80 % af den hø-
jeste dagpengesats.
I 2015 er satsen kr. 662,00 pr. dag ved fuldtidsundervisning.

VURDERING AF BASALE FÆRDIGHEDER FAGNR. 40131
Vi informerer om muligheden for ’’Vurdering af basale færdigheder 
fagnr. 40131’’ i vores Åbne værksted. Tilmelding foretages på efter-
uddannelse.dk kviknr. 280046242856. 

HAR DU SPØRGSMÅL TIL INDHOLD

Kontakt:

AMU-nr. Kviknr. Titel Uge Dato

45617 280046264687 Etage- og bryllupskager 4 26/1-27/1

40781 280046264700 Brød og madbrød med fibre og fuldkorn *) 9 1/3-2/3

47070 280046264694 Chokolade som blikfang og salgsobjekt (påske tema) 10 9/3-10/3

45615 280046264663 Marcipan og kransekage 14 5/4-6/4

46930 280046264693 Chokoladefremstilling til prof. brug 17 26/4-27/4

45616 280046264681 Desserter inden for bager og konditorbranchen 18 3/5-4/5

48036 280046264696 Erhvervsproduktion af iscremer, parfait og sorbet 25 21/6-22/6

 
*) Kurset henvender sig til dig, der til daglig er i en brødproduktion.

zbc.kursuscenter
#oplevamu 
#ugens_amu
#zbckursus

Områdeleder 
Poul Erik Rasmussen 
tlf. 2628 0375
per@zbc.dk


