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apitel 1)
Regulativ
Stk. 1

Svendeprgven bedgmmes af skuemestre udpeget af Det Faglige Feellesudvalg efter indstilling
fra henholdsvis BKD & Fgdevareforbundet.

I enhver bedemmelse deltager 2 faguddannede skuemestre, 1 fra arbejdsgiverside og 1 fra
arbejdstagerside.

e Skuemestrene, der vealges for et tidsrum pa 4 ar, skal vaere fagligt opleerte og aktive
inden for faget.
e En skuemester afgar ved det fyldte 62. ar og der udpeges en ny.

Stk. 2
Det Faglige Feellesudvalg udpeger 1 tilsynsfgrende til at overvare skuemestrenes
bedemmelse.

Gruppen af tilsynsfgrende skal besta af 12 uddannede bagere og 2 uddannede konditorer,
hvoraf 6 medlemmer udpeges af Bager- og Konditormestre i Danmark, 1 medlem af Kgben-
havns Konditorlaug og 7 medlemmer af Neerings- og Nydelsesmiddelarbejderforbundet i
Danmark, bagergruppen hvoraf 1 skal vare faguddannet konditor.

Mesterrepraesentanten skal drive selvsteendigt virksomhed og veere faglart.

Stk. 3

Svendeprgver afholdes efter Det Faglige Feellesudvalgs neermere bestemmelser. Svende-
prgverne afholdes pa de for bager- og konditorfaget godkendte fagskoler umiddelbart efter
afslutningen af sidste skoleperiode — inden for de sidste 3 maneder af elevens uddannelsestid.

Stk. 4
Anmeldelse til svendepraver sker ved, at fagskolerne tilsender klasselister over elever pa af-
sluttende skoleperiode.

Samtidig med fastseettelse af tid og sted for svendepraven, gives der skuemestrene under-
retning om prgvens afholdelse, samt om hvilke elever der indstilles til praven.

Skuemestrenes bedemmelse af svendepreven foretages lgbende og slut point i de forskellige
produktomrader gives, nar praven er afsluttet og produkterne er opstillet. Ingen kan som
skuemester deltage i bedemmelsen af en elevs arbejde, for sa vidt han, hun er eller har veret
elevens leeremester, er besleegtet eller besvogret i op- eller nedstigende linje eller sidelinje naer
som sgskendebgrn med eleven eller dennes leremester, er leeremesterens eller elevens verge,
adoptiv- eller plejefader, eller er ansat - eller i vedkommende elevs leretid har veeret ansat i
det lzerested, hvor eleven er oplert i henhold til nedenstaende.
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Stk. 5
Den praktiske prgve
Udskrift fra uddannelsesbekendtggrelsen

Til kapitel 6 — Bedemmelse og beviser mv.

6.1. For elever der alene gennemfarer uddannelsens trin 1 eller trin 2, afholder skolen mod
slutningen af skoleundervisningen en eksamen.

| eksamen indgar et teoretisk / praktisk projekt.

Eksamen og det dertil hgrende projekt beskrives i den lokale undervisningsplan, der
udarbejdes i samrad med det lokale uddannelsesudvalg.

Undervisningsplanen skal indeholde en beskrivelse af rammerne for projektet og en
bedemmelsesplan for eksaminationen, samt en censorvejledning.

Projektet skal have en praktisk og en teoretisk tilgang. Projektet tager udgangspunkt i
uddannelsens omrade- og grundfag men skal samtidig afspejle uddannelsens samlede mal.

Projektet kan udarbejdes i grupper eller individuelt, men skal dokumenteres og eksamineres
individuelt. Eksaminationen tager udgangspunkt i den dokumentation og de produkter, eleven
har fremstillet i forbindelse med projektet.

Skolen udarbejder en projektvejledning til eleverne, der indeholder rammerne for projektet og
kravene til dokumentation.

For elever, der afslutter uddannelsen med trin 1 og 2, skal prgven vare bestaet.
Ved uddannelsens afslutning, udsteder det faglige udvalg et uddannelsesbevis til eleven som
dokumentation for, at eleven har opnaet kompetence inden for uddannelsen.

6.2 | sidste skoleperiode i uddannelsen til bager og konditor afholder skolen en skriftlig
eksamen. Opgaven udarbejdes af skolen og tager udgangspunkt i malene for omrade- og
specialefag. Praven har en varighed af 2 klokketimer. Opgaven skal veere bedemt af censor,
og karaktererne skal det faglige feelles udvalg i haende senest ved afslutningen af sidste
skoleperiode.

For at der kan udstedes skolebevis, skal eleven have opnaet mindst 02 som gennemsnit af
karaktererne for omradefag og specialefag i hovedforlgbet.
Der skal i gvrigt veere opnaet mindst karakteren 02 i hvert enkelt specialefag.

I gvrigt finder reglerne i bekendtgarelsen om pragver og eksamen i erhvervsrettede
uddannelser (Eksamensbekendtgarelsen) anvendelse.

6.3. Efter afslutning af den sidste skoleperiode i trin 3 (bager eller konditor) afholder det
faglige udvalg en afsluttende pragve i form af en svendeprave.
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Svendeprgven tager udgangspunkt i en praktisk opgave og bestar af en dagsproduktion samt
en mundtlig redegarelse for produktionen. Svendeprgven lgses inden for en varighed af 7
timer.

Det faglige udvalg udarbejder den praktiske opgave med udgangspunkt i produktomrader
inden for grundfag, omrade og specialefag.

Bagerfagets svendeprgve kan indeholde opgaver indenfor fagene hygiejne, varekendskab,
plan- leegning og produktion, keb, salg og kalkulation samt specialefagene, bredproduktion,
rullede deje, rarte og piskede masser, saesonspecialiteter og fastfood, fladekager og lagkager,
kransekage og tarkager.

Konditorfagets svendeprgver kan indeholde opgaver indenfor fagene hygiejne, varekendskab,
planlegning og produktion, keb, salg og kalkulation samt specialefagene, kageproduktion,
etage og bryllupskager, dessertproduktion, Chokolatier, rullede deje, pies og teerter, rorte
kager og piskede specialiteter.

Eleven treekker opgaven 7 dage inden svendeprgven. Som led i opgaven skal eleven udarbejde
en produktionsredegarelse med produktionsvejledninger, recepter og kalkulation.

Svendeprgven bedemmes af 2 skuemestre, en fra arbejdsgiverside, en fra arbejdstagerside,
udpeget af det faglige udvalg. Hver skuemester giver en karakter.

Karakteren for svendepregven er gennemsnittet af skuemestrenes karakterer. Karakteren
afrundes til den naermeste karakter pa karakterskalaen.

Hvis eleven ikke bestar svendepraven, skal det faglige udvalg tilbyde en ny svendeprave,
eventuelt efter supplerende praktik- eller skoleophold

6.5. For elever, der afslutter uddannelsen med trin 3 (bager eller konditor), skal svendeprgven
vaere bestaet.

Det faglige udvalg pategner uddannelsesbeviset (svendebrevet) om tildelt udmarkelse med
betegnelserne: bestaet, bestaet med ros, bronze-, sglv- eller guldmedalije.

Klager i forbindelse med en svendeprgve, kan indgives til det faglige udvalg inden 2 uger
efter, karakteren pa sedvanlig made er meddelt den pagaldende. Det faglige udvalg beslutter,
om der skal ske ombedgmmelse eller gives tilboud om omprgve. Eleven skal orienteres om
klagefristen.

Det faglige feelles udvalg udarbejder svendeprgvevejledning, som udleveres til elever,
leeremestre og skoler i rimelig tid inden svendepraven.
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Planlegning og Elevens preestation bedemmes pa: tilberedningsmetoder,
produktion forarbejdning, recept opstilling og indhold.
Produktudvikling Elevens prastation bedgmmes pa:

Kreativitet og faglighed
Hygiejne Elevens prastation bedgmmes pa:

Hygiejne i arbejdsprocessen og omgang med ravarer
Varekendskab Elevens prastation bedgmmes pa: Valg af ravare og behandling.
Recept behandling og | Elevens praestation bedgmmes pa: portionering, prisfastsettelse,
kalkulation produktionsvejledning.

Specialefag Bager

Brodproduktion Elevens prastation bedgmmes pa:
Dejtilberedning, forarbejdning, bagning, salgbarhed, smag, korpe,
krummestruktur, ensartethed, akkuratesse.

Rulle deje Dejtilberedning, forarbejdning, rulning, udskaring, dekoration,
salgbarhed, smag, spredhed.

Rorte kager og Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, kreativitet.

piskede masser

Kransekager og Tilberedning, forarbejdning, dekoration, salgbarhed, smag.

torkager

Flodekager og Tilberedning,  forarbejdning, salgbarhed, dekoration, smag,

lagkager produktions og hygiejne.

Specialefag Konditor

Kageproduktion Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, hygiejne
Kreativitet, ide og udfarsel.
Etage og bryllupskager | Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, hygiejne
Kreativitet, ide og udfarsel.
Dessertproduktion Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, hygiejne
Kreativitet, ide og udfarsel.

Chokolatier Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, hygiejne

Kreativitet, ide og udfarsel.
Rorte kager og Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag, hygiejne, kreativitet,
piskede specialiteter ide og udfarsel.
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Stk. 6

Det Faglige Feellesudvalg udpeger 2 censorer (skuemestre) efter indstilling fra Bager- og
Konditormestre i Danmark, Narings- og Nydelsesmiddelarbejderforbundet og Kabenhavns
Konditorlaug i henhold til aftale mellem BKD og Kgbenhavns Konditorlaug. Der udpeges 1
skuemester fra arbejdsgiversiden og 1 fra arbejdstagersiden. Censorerne (skuemestrene) skal
have den forngdne fagkundskab samt opfylde habilitetskravene for censorer, i henhold til
eksamensbekendtgarelsen.

Vejledningen for censorerne (skuemestrene) om den praktiske preves forlgb og udferelse skal
forefindes pa skolerne og vere tilgengelig for eleverne.

Stk. 7
Skuemestrene giver, uafhaengigt af hinanden point for hver af de i opgaverne forekomne
discipliner.

Ved karaktergivningen anvendes 7 trins skalaen, jvf. Undervisningsministeriets bekendt-
gaerelse om denne karakterskala.

-a DFFU 2011 7



y———

Stk. 8
Alle udgifter i forbindelse med svendeprgven afholdes af virksomheden, det vaere sig lgntab,
rejse- og opholdsudgifter samt udgifter ved afholdelse af svendepraven.

Belgbet deekker ogsa udvikling af praktikvejledninger, praktiske praver, sekretariatshistand,
depot, materialer, leje af lokaler samt fagleerer honorarer.

Safremt dette belgb overskrides, deekkes der derved opstaede underskud hver for sig af de
mesterorganisationer, der har tiltradt svendeprgveregulativet. Det er dog en forudsetning, at
de stipulerede belgb til udgifterne til svendepravens afholdelse ikke kommer til at influere pa
prevens omfang og de varer, der er ngdvendige, for at svendepraven kan opfylde regulativets
bestemmelser.

Alle udgifter til skuemestrene og tilsynsfgrende som rejse og opholdsudgifter, tab af

arbejdsfortjeneste m.m. afholdes af de respektive arbejdsgiver- og arbejdstagerorganisationer
hver for sig.

DFFU 2011 8
A




y———

Kapitel 2)

Svendeprgvens forlgb

1. Svendeprgven er handvarkernes afsluttende eksamen. Det er en betydningsfuld dag for de
unge mennesker, og derfor skal det tilstraebes, at konditorfagets svendeprgve, bade fagligt og i
korrekt skuemesteruniform afvikles pa en sadan made, at der skabes respekt om dem.

Eleven har 7 dage over en weekend til forberedelse af den praktiske prgve og 1 dag til
afvikling af den praktiske preve. Svendeprgveopgaverne trekkes blandt de fra sekretariatet
fremsendte opgaver et udpluk af 18 mulige.

De af eleverne udferdigede produktionsredegarelser pa max 4 sider udleveres til
skuemestrene i kopiform uden navn med elevens arbejds nr. med den praktiske opgave
siddende forrest.

2. Det af eleven udtrukne opgave nr. fastsettes pa huen, og de af eleven under prgven fremstille-
de produkter skal forsynes med hans, hendes nummer. Skuemestrene ma farst forlange ele-
vens navn oplyst, nar bedgmmelsen er afsluttet.

3. Da det hygiejniske spiller en afgarende rolle for faget, bar skuemestrene, forinden prgven
begynder, forvisse sig om, at eleven har opfyldt de hygiejniske krav.

4. Hver elev opstiller sine produkter pa den tildelte udstillingsplads, saledes at produkterne er pa
plads 15 minutter far afslutningen, saledes eleven tidsmassig kan deltage i rengering af
produktionsomradet.

Udstilling af svendepragvekandidatens produkter ma foretages pa kandidatens arbejdsbord
eller pa et bord der er i et tilstadende lokale, der ma i forbindelse med opstilling af
produkterne anvendes duge, blomster samt der ma veere understatninger, opsatser under
dugen.

Af hensyn til slutbedemmelse ma vi henstille, at produkterne bliver udstillet, saledes at alle
stykker kan ses.

Slutbedemmelsen foretages ved overhgring af kandidaten hvor produktionsredeggrelsen, pa
max 4 sider gennemgas og forsvares af eleven. Overhgringen foretages af 2 skuemestre.
Faglaerernes rolle, er her at veere til stede for at statte eleven. Det er skuemestrene der afgiver
point for den mundtlige redegarelse og det feerdige resultat. (fagleereren giver karakterer for
redeggarelsen i papirform dagen far praven)

5. Som afslutning meddeler en af skuemestrene, at praverne nu er afsluttet og oplyser, at skue-
mestrene, hver for sig har givet karakter for det udferte arbejde.

Endvidere gives oplysning om, hvorvidt prgven er bestaet, evt. med ros og medalje, og at
svendebrevet vil blive sendt til leremestrene af Det Faglige Feellesudvalg.

6. Umiddelbart efter prevens afslutning indsendes karaktererne pa mail til dffu@dffu.dk og

karakterskemaerne og sammentellingsskemaerne sendes med posten af den tilsynsfarende til
sekretariatet, Islands Brygge 26, 3. sal, 2300 Kgbenhavn S.
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Bestar en elev ikke svendeprgvens praktiske del, falges den serligt vedtagne procedure.

Her skal du bruge skrivelsen: Brev til elev og leeremester ved ikke bestaet den praktiske del.
Skrivelsen finder du under tilsynsfarendes rolle.

Tale til eleverne:
Nar skuemestre og elever er samlet i bageriet, byder en af skuemestrene velkommen, og det
er ngdvendigt, at han, hun praesenterer sin skuemesterkollega og sig selv for eleverne, sa disse
ved, hvem det er der bedgmmer praver.

Endvidere oplyses, at der ved bedgmmelsen bl.a. vil blive lagt veegt pa akkuratesse, krea-
tivitet, renlighed og arbejdsrutine under udfarelsen af praven.

der oplyses ogsa, at svendeprgven afvikles pa 7 timer inkl. middagspause og renggring, dog
skal alle produkter veere opstillet til slutbedemmelse, 15 minutter fgr sluttiden saledes, at der
er 15 minutter til renggaring.

Ved prgven ma der anvendes de pa fagskolen varende hjelpemidler, eleven er selv ansvarlig
for alle produktionsmassige processer i forbindelse med sin opgave.

Der ma til svendepraver anvendes fabriksfremstillet pynt, og selv-fremstillet pynt. Anvendes
der selv-fremstillet pynt, skal denne pynt fremstilles af eleven under svendeprgven. Dermed
vil det i visse tilfeelde tzlle til elevens fordel. Tekst og billedmaterialer der fremstilles pa PC
ma gerne anvendes.

Eleven skal oplyse om de har fremstillet dekorations materialer fer preveforlgbet. Det er i den
forbindelse kun ngdvendigt med materialer der skal ligge og tarre.

Dekorationsmaterialer der er lavet dagen far, skal laves igen pa dagen. Den skal veere
produceret far produktionsmaterialet fra dagen far, og ma farst paferes pa produktet
efterfglgende. Det nye dekorationsmateriale skal med pa udstillingsbordet til bedgmmelse.
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Hvis det sker, hvad sa?

e Huvis eleven, kommer for sent mere end 30 minutter skal han, hun op til ny svendepragve
Det er tilsynsfarende der tager denne beslutning.

e Huvis eleven kommer til skade eller bliver darlig og ma forlade lokalet mere end 30
minutter, skal eleven op til ny prave, hvis det ikke er forsvarligt at fortsaette, eller tiden er
forpasset.

Det er eleven selv, der tager beslutningen, om eleven vil forsette med det
fremstillede.

e Huvis eleven glemmer ingredienser i en dej, og eleven vurderer at det kan nas inden for den
fastlagte tid, ma der laves en ny dej.

e Huvis eleven far rullet sin dej for lidt eller for meget, og eleven vurderer at det kan nas
inden for den fastlagte tid, ma der laves en ny.

e Huvis eleven braender, f.eks. sin kransekage, og eleven vurderer at det kan laves en ny,
inden for den fastlagte tid, ma der laves en ny.
Hvis det ikke kan nas, skal der gives point for det der er fremstillet.

e Hovis eleven taber nogle produkter og disse ikke kan anvendes, gives point ud fra hvad
skuemestrene, har registreret pa pointskemaet.

e Har eleven breendt noget eller et produkt ikke er feerdig, kan man tage beslutning om, at
det pageeldende produkt skal fjernes efter bedgmmelsen.
Det er tilsynsfarende der tager denne beslutning.

e Har eleven fremstillet et produkt, der ikke er blevet feerdigpyntet inden for tiden, gives der
point for det, der er fremstillet.

e Huvis eleverne ikke er feerdige med rengeringen til tiden, skal der ggres rent alligevel.
Svendeprgven er ikke ferdig, for dette er udfart tilfredsstillende.
Det er skuemestrene der kontrollerer og godkender.

e Svendeprgven slutter pa det fastsatte tidspunkt. Hvis der er forhold der taler for en forlaen-
gelse af praven, er det tilsynsfgrende der kan tage denne beslutning.

e Huvisen elev har lavet en opskrift, hvor massen er kort feerdig dagen fer, skal eleven kare
en ny masse pa svendeprgvedagen, for at vise at han, hun kan.
Massen fra dagen far ma gerne bruges.

e Hovis eleven dagen far har lavet en fyldning der skal koges eller blandes varmt, skal eleven
pa svendepravedagen, fremstille en tilsvarende portion, hvis det kreeves af skuemestrene.

e Hvis en elev ikke indenfor tiden nar at faerdiggere sine produkter, skal der fratreekkes i

arbejdsrutine og i det pagaldende emne, dog skal der bedgmmes i det der er produceret.
Er eleven ikke feerdig til tiden, kan der ikke tildeles medalje.
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Kapitel 3)

Skuemestrenes rolle

Skuemestrene er faglige repraesentanter fra organisationerne, der er knyttet til konditorfaget.
Det er skuemestrenes opgave at bedemme den enkelte elevs viden og kunnen pa en retfaerdig
0g objektiv made.

Al bedemmelse skal ske pa det faglige. Der ma ikke skeles til andre for eleven personlige
ting.

De afgivne point skal afgives som skuemesterens personlige indtryk.
De afgivne point ma ikke debatteres skuemestre imellem. 1 tilfeelde af tvivl kontaktes den
tilsynsferende.

Bedgmmelsen skal foretages over hele dagen, i takt med at eleverne fremstiller deres pro-
dukter.
Svendepraveholdsterrelse: Der ma veere hgjst 8 elever pr. svendeprgvehold.

Bedgmmelsen har udgangspunkt i elevens trukne opgave og de produkter der indgar i denne.
Hvert enkelt produkt bedgmmes hver for sig i forhold til produktionsmetode,
produktbehandling og det feerdige produkt i henhold til bedgmmelsesskemaet.

Bedgmmelsen i helhedsindtryk er de samlede produkter der indgar i opgaven, der bedgmmes i
forhold til de mal eleven har sat sig til det feerdige resultat og salgbarhed.

Bedgmmelsen i den udferdigede produktionsredeggrelse: Her giver faglereren point i
forhold til arbejdsindsats, indhold og udformning. Nar de faerdige produkter er udstillet,
foretages der en mundtlig overhgring af eleven hvor der redeggares for de fremstillede
produkter i forhold til produktionsredegarelsen og der gives en slutkarakter.
Bedgmmelsen i arbejdsrutine, orden og renlighed foretages af skuemestrene, bedemmelsen
foretages over hele svendeprgvedagen.

e Skuemestrene ma ikke samtale med eleverne eller rette pa eleverne. Det er tilsyns-

farende der her gar ind, eller faglaereren som har det paedagogiske ansvar.

e Skuemestrene skal gribe ind, hvis en elev modtager hjelp fra andre uden
tilsynsfarende tilladelse.

e Skuemestrene skal vaere opmaerksomme pa, at eleverne skal vare under opsyn under
hele forlgbet. Det er en stor dag for eleverne, sa vi skal behandle dem med respekt og
veerdighed.

o | tilfelde af at der er en elev der ikke bestar, skal skuemestre og tilsynsfarende umid-
delbart efter prgven udfylde standardskemaerne vedrgrende dette, samt deltage i elev-
mester samtale.

e Skuemestrene skal hvis han, hun bliver opmarksom pa evt. fejl i praver eller andet der
hindre prgvens forlgh, kontakte tilsynsfgrende som sa rapporterer dette til sekretaria-
tet.

e De afgivne point indskrives pa sammentallingsskemaet.

e Skuemestre, tilsynsfarende og den af skolen ansvarlige ved prgven gennemgar og
sammenregner pointene for eleverne efter prgven.

e Tilsynsfgrende og den af skolen ansvarlige kontrollerer sammentellingen 2 gange
inden de af tilsynsfgrende sendes til sekretariatet.
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VELKOMST OG PRAKTISKE OPLYSNINGER

Klokken er nu 7.30 og jeg vil gerne byde jer elever velkommen til jeres svendeprgve i

ZBC-Ringsted dato

Mit navn er: Konditormester Konditorsvend:

Min kollegas navn er: konditormester, konditorsvend:

Vi repraesenterer henholdsvis BKD og NNF og er jeres skuemestre for i dag.

De produktionsredeggrelser i har udfeerdiget skal veere udfeerdiget i 2 eksemplarer, hvoraf det
ene skal veere til radighed for skuemestrene.

Inden I gar i gang med det praktiske arbejde, vil jeg gerne gare opmaerksom pa felgende: Der
vil under hele prgven blive lagt veegt pa akkuratesse, renlighed og arbejdsrutine, sa et godt rad
til jer er at passe tiden hele dagen igennem.

Hvis der er nogle der har cremer eller fyldninger der er produceret i gar, (eller andre ting der
er pre-produceret), skal vi vide det nu. Vi gar opmarksom pa, at de pre-fremstillede produkter
skal genproduceres i dag, inden i tager det frem, der er pre-fremstillet. Forstod i den?

Nar | er feerdige skal | opstille jeres produkter pant og ordentligt pa jeres tildelte
udstillingsplads og forsyne dem med jeres nummer.

Slutbedgmmelsen foretages ved overhgring af jer, hvor den udfardigede opgave gennemgas
og forsvares af jer. Overhgringen foretages af skuemestrene. Fagleereren er med for at statte
eleven. Der afgives en karakter for produktionsredegarelse.

| har 7 timer til hele prgven inkl. spisepause, dog skal alle produkter vaere placeret pa
udstillingsbordet 15 minutter fer afslutningen, saledes det er muligt at na renggring.

Safremt der er produkter i ikke er faerdig med, skal det placeres pa udstillingsbordet til
bedgmmelse, i skal vaere opmarksom pa, at der sa vil veere et fradrag i karakteren.

Til slut! Svendepraven er handvaerkernes afsluttende eksamen. Det er derfor en betydnings-
fuld dag for jer og for os, og vi tilstreeber, at prgven foregar pa en sddan made, at der skabes
respekt om den.

Jeg ansker jer alle et godt resultat.
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Pointskema 2011

Skema #1 af #18
Elev Nr. Elevens navn:
Slutpoint =~ 10 point
Opgave nr. 1 Teerte Isdessert Kransekage [ alt Skala
. 10: Meget
: Mege
Store kagetyper over middel
2 2 2 9: Meget
sma kager Sma kage sl. fladekager over middel
typer typer
° 60* 0,75= 8: Over
Sma kagetyper / / / middel
Smag: 1. 2. 3.
skuemesters 7: Over
beslutning e
Rullede deje Dekoration | Handvaerksmaessig 6: Middel
sveerhedsgrad
5: Middel
Tilberedning . _
OGSy Hygiejne rmgngsell%e ﬁ%iggger
Arbejdsrutine Ygte) g
3: Under
middel
Notater: (Blev eleven faerdig til tiden ja[_| nejl_J) 2: Meget
Er alle produkter tilstede ja[ | nejl_I) Hvis ikke, der kan svares ja i ovenstaende felter, | under
kan der ikke uddeles medalje, men en Ros+ middel
1: Meget
under
middel
Den opnaede karakter fra Produktionsredeggrelse skolekarakter: 4 =
teoriopgaven indskrives her | Skolekarakter 7 trins skala.
Teorikarakter
Skolekarakter
Slutpoint i alt:
Noter:
Skuemesterens underskrift
DFFU 2011 14




Skuemester og svend giver point efter et produkt vurderingsskema.

Pointskala — praktisk prgve

Antal point 0-99 -3 (dumpet) Antal point | 400-385 Guld
Antal point 100-189 0 (dumpet) Antal point | 384-364 Sglv
Antal point 190-219 2 Antal point | 363-343 Bronze
Antal point 220-249 4 Antal point | 342-310 Ros
Antal point 250-309 7 Point til medalje Ros +
Antal point 310-369 10 Eleven har ikke produceret alle produkter.
Antal point 370-400 12 Eller eleven var ikke feerdig til tiden.

Forklaring af pointangivelserne

Der kan til svendeprgven opnas 400 point. Der kan inden for hver opgaveomrade opnas
falgende max point:

Skuemester point: Max point
Store kagetyper 90

Sma kagetyper 90

Smag 60

Rullede deje/ dekoration / svaerhedsgrad. 60
Arbejdsrutine/hygiejne/redegarelse 60
Produktionsredegarelse (skolekarakter: karakteren er divideret med 1,5) 16
Teoriprave (skolekarakter: karakteren er ganget med 2) 24
Samlede point i alt (skuemester og skolepoint) 400

DFFU 2011 15




Karakterskala

Produktvurderings skala - 7 trins skala

Produktvurderings
skala

10: Meget over middel4
9: Meget over middel ¥
8: Over middel 4

7: Over middel v

6: Middel 4

5: Middel ¥

4: Under middel*

3: Under middel ¥

2: Meget under middel 4

1: Meget under middel

7 trins skala

12: For den fremragende praestation
10: For den fortrinlige prastation

7: For den gode prastation.

4: For den jeevne prastation

02: For den tilstreekkelige praestation
00: For den utilstreekkelige preestation

-3: For den ringe prastation

16



BED@MMELSESVEJLEDNING

Disciplin Bedgmmelseskriterier

Kageproduktion Elevens praestation bedgmmes pa:
Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Store kagetyper og Elevens preastation bedgmmes pa:
festkager Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Dessertproduktion Elevens praestation bedgmmes pa:
Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Rarte kager og Elevens praestation bedgmmes pa:
piskede specialiteter  Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Kransekage Tilberedning, forarbejdning, dekoration, salgbarhed,
smag

Rullede deje, pies og  Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
teerter hygiejne, kreativitet, udskaring, dekoration, smag og
sprgdhed
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Kapitel 4)
TILSYNSFORENDES ROLLE

TILSYNSFORENDE

Tilsynsfarende er Det Faglige Faellesudvalgs officielle repraesentant pa svendepragvedagen, og
har dermed Det Faglige Feellesudvalgs bemyndigelse i alle tvivisspgrgsmal.

Tilsynsfarendes ansvar er stort og det er opgaven at sikre en retfeerdig og korrekt afvikling af
svendepreverne i godt samarbejde med skuemestrene og skole.

Tilsynsfarende skal veere til stede pa skole i hele svendepragveperioden.

Tilsynsfgrende skal tjekke med skolen om teknisk og praktisk udstyr er i orden/tilstede.
Tilsynsfarende skal orientere skuemestrene om, at disse frit kan henvende sig i alle tvivls-
spargsmal, f.eks. elevers for sent fremmgade, misforstaelser af opgaver, faglaerers optraeden

som hjeelper, overskridelse af tid, osv.

Tilsynsfarende holder et orienterings made med faglareren, for at fa afklaret hvilken rolle de
har pa prgvedagen.

Tilsynsfarende har til opgave at starte og afslutte svendepraven, inden for tidsrammen.

Fagleerernes bistand er i princippet kun at sgrge for udstyrets funktion og ravarer, halvfabri-
katas tilstedeveerelse, samt har det psedagogiske opsyn.

Tilsynsfarende holder en kort tillykke tale til de bestaede elever.

Karakterudregningen

Tilsynsfarende modtager pointskemaerne fra skuemestrene, disse kontrolleres i forhold til for
store afvigelser, og foreleegger det for skuemestrene til nyvurdering. Det understreges, at
skuemestrene suverznt afgar, om der er tale om en fejl.

Selve karakterudregningen skal forega i et aflukket lokale, hvor kun tilsynsfgrende, sku-
emestrene og ledende faglerer eller den af skolen udpegede person er til stede.

Den af skolen udpegede person overfarer de endelige points til sammentaellingsskemaet.
Sammentzllingen skal forega pa skolens Pc’er med Det Faglige Faellesudvalgs
sammentallingsprogram. Safremt dette ikke virker, skal sammentallingen forega manuelt, se

bilag.

Herefter udregnes gennemsnitskarakteren for den praktiske del for hver elev.
Gennemsnitskarakteren skal vaere minimum 2.

Til sidst udregnes hovedkarakteren, som er sum af de opnaede point.
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Tilsynsfarende og skuemesterne kontrollerer de udskrevne sammentallingsskemaer og
bekraefter med deres underskrift, at de afgivende karakterer pa skemaet er korrekte.

Den omhyggelige kontroludregning af hovedkarakteren for en elev er grundlag for senere
oplysning om tildeling af ros, bronze, sglv og guld.

Tilsynsfarende skriver en liste med navnene pa de elever, der har opnaet en faglig anerken-
delse og afleverer denne i en lukket kuvert til dagens ledende skolereprasentant til opbe-
varing indtil festen.

Herefter pakkes alle karakter- og sammentallingsskemaerne i en kuvert som tilsynsferende
personligt indsender til sekretariatet samme dag.

Ved svendepravefesten offentliggares de faglige anerkendelser af en mellem skuemestrene og
tilsynsfarende aftalt person.

Karaktererne, ma ikke af nogen, offentliggares pa svendeprevedagen.
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Procedureregler for meddelelse om
bestaet og ikke bestaet

Tilsynsfarende overbringer meddelelse til elever om "bestaet svendeprave".

Gaester ma ikke opholde sig i nerheden af udstillingslokalet sa leenge karaktergivning finder
sted.

Den praktiske del

Eleverne indkaldes enkeltvis, evt. sammen med leeremester og efter elevens gnske personer
med tet tilknytning til denne for at fa forelagt meddelelse om bestaet eller ikke bestaet. Ved
ikke bestaet skal bade eleven, leremester og andre have en kort orientering om, hvorfor re-
sultatet ikke har kunnet godkendes som bestaet.

Eleven, leeremester, tilsynsfarende og elevens faglerer indkaldes til ovenngavnte orientering i
udstillingslokalet, hvor der efterfglgende holdes et opsamlingsmgade i et afsides liggende
lokale. Elevens produkter skal fjernes fra udstillingslokalet hurtigst muligt.

Tilsynsfarende udfylder standardbrev om ikke bestaet til elev og leerestedet. Seedvanlig
svendeprgverapport udferdiges.

Elever der har bestaet kaldes sammen og den tilsynsfgrende gnsker tillykke med en kort tale
(procedure efter tilsynsferendes skan).

Reprasentanter fra fagenes organisation har adgang til lokalet under ovenstaende ceremoni.
Farst herefter abnes for adgang til udstilling.

Disse retningslinjer skal fglges for at undga menneskelige uheldige situationer.

Svendeprgvedagen er et vigtigt gjeblik for et ungt menneske og kan derfor veere et meget fal-
somt omrade.

Afslutning

Som en afslutning skal eleven have overrakt en attestation pa at den praktiske prave er
bestaet, samt have pasat en konditorhue. Dette kan foretages af tilsynsfarende eller af en
anden repreasentant fra faget. Det kan anbefales at dette foregar under festlighederne.
Tilsynsfarende sgrger for at dette bliver arrangeret i samarbejde med skolen.
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Brev til elev og leeremester
ved ikke bestaet den praktiske del

ZBC-Ringsted Den:

Til konditorelev:

samt leerestedet

Det Faglige Feellesudvalg beklager, at matte meddele, at svendeprgven afholdt den
Ikke blev bestaet.

Regler for bestéet

For at besta svendeprgven skal karakteren vaere minimum 2.

Lerlingen har manglende oplearing indenfor produktomraderne:

Angaende ny prgve

Det Faglige Feellesudvalg har som hovedregel fastsat, at der skal ga minimum 10 uger eller
efter elevens behov, inden ny svendeprgve kan aflegges. Aftale herom skal leerestedet traeffe
med skolen.

Det Faglige Fallesudvalg gar opmarksom pa reglerne om aflgnning, safremt naste prove
ligger efter normal uddannelsesdato.

Med venlig hilsen

Det Faglige Feellesudvalg




-

Svendeprgverapport

Elevens navn: Cpr.nr.

Laerestedets navn:

Laerestedets adresse:

Ovennavnte elev bestod ikke svendeprgve den pa:

ZBC-Ringsted: [ ]

Skuemestrenes beskrivelse af haendelsesforlgbet pa svendepravedagen:

Skuemesterens underskrift BKD Skuemesterens underskrift NNF

Tilsynsfarendes kommentarer:

Tilsynsfgrendes navn

Denne rapport indsendes af tilsynsfarende sammen med karakterskema og sammen-
teellingsskema.
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Sammenteallingsskema 2011

Svendeprgve den:

Elevnummer: Elevens navn:

Store kagetyper
Sma kagetyper

Mester

Svend

i alt

Gennem
-snit

Desserter
Dekoration

Rullede deje
Helhedsindtryk: divideres med 2
Arbejdsrutine, hygiejne og orden

Produktionsredeggrelse: divideres med 4

Teorikarakter: ganges med 2

Total:

Point for den praktiske prave:
Samlet antal point

Karakter

Udmarkelse

Tilsynsfarendes underskrift Skuemesterens underskrift

Skuemesterens underskrift

23
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KAPITEL 5)
SKOLENS ROLLE:

Administrativt

Skolen udleverer til eleverne pa 3. skoleophold (hovedforlgb) brev vedrgrende svendeprgven,
bilag 1, og leerestedet far tilsendt et eksemplar sammen med karakteren fra sidste
skoleperiode.

6 uger far svendepragven fremsendes til sekretariatet 2 eksemplarer af klasselisten.

Nar 4. skoleophold hovedforlgb begynder, noteres elevernes hue starrelse pa klasselisten, som
herefter sendes til sekretariatet.

Procedure for den praktiske del af svendepraven.
Svendeprgveholdstarrelse: Der ma vere hgjst 8 elever pr. svendepravehold.

Skolen skal 8 dage far den praktiske prave sgrge for, at eleverne traeekker deres praktiske
opgave sidst pa dagen. Sa har eleven 7 dage i alt til forberedelse og afvikling. Elevens forlgh
er saledes, at der er 6 dage til forberedelse og 1 dag til afvikling af den praktiske prave.

Opgaverne er centralt stillet, der er tilsendt 1 opgave pr. elev og 2 ekstra pr hold.

De tilsendte opgaver laegges ud pa et bord hvor eleverne treekker en kuvert med deres
praktiske opgave.

Nar alle elever har trukket deres opgave ma kuverten dbnes og elevens opgave nr. noteres pa
de medsendte holdlister. Holdlisterne skal overraekkes til tilsynsfarende pa svendeprgvedagen.

Nar praven er trukket og gennemlaest, paser faglaereren at alle elever har forstaet deres opgave
og oplyser hvilke rammer skolen har til det videre arbejde.

Opgaverne ma gerne lgses og skrives pa PC og alt fagligt litteratur ma anvendes til lgsning af
opgaven.

Elever med lase- og skrivevanskeligheder ma gerne modtage laese- og skrivehjelp.

Dagen far proven aflever eleven sin opgave til faglaereren som gennemlaser opgaverne og
giver en karakter.

Nar eleven er feerdig med sin praktiske opgave og de fremstille produkter er opsat pa elevens
udstillingsbord, indkaldes eleven til en mundtlig overhgring omkring sin
produktionsredegarelse i forhold til den praktiske udfarsel.

Den mundtlige overhgring foretages af 2 skuemestre, som afgiver hver sin bedemmelse.
Klargar attestationer bestaet, ikke bestaet.

De af skuemestrene afgivne karakterer ma ikke oplyses til eleverne. Der ma ved den planlagte
festlighed oplyses om bestaet med ros eller medalje eller bestaet.
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Den faglerer der er behjelpelig med sammentalling af point og omregning til 7 trins skalaen
har ikke bemyndigelse, til at oplyse om elevernes karakter.

Faglaererne

Far svendepraven:

Klasselereren paser, at eleverne har deres opskrifter og fremstillingsvejledninger klar til
prgven, samt de far kendskab til svendepraveprocedure og retningslinjer inden praven.

Elever og faglerere klarger lokalet hvor prgven skal afholdes. Eleverne skal selv sgrge for at
alle ravarer og halvfabrikata er til stede.

Falgende halvfabrikata skal veere Klar til svendeprevedagen:

Vaniljecreme, remonce 0g borgmestermasse.
lagkagebunde store og sma, makroner
linsedeje, glasur/fondant og smeltet chokolade
marcipan, smgrcreme og mazarinbunde.

(Hvad der ikke er naevnt ma ikke laves)

| tilfelde af at det er ngdvendigt at fremstille eks. florentinermasse eller en kogt chokolade-
fyldning, ma dette fremstilles dagen far, dog skal eleven, fremstille tilsvarende portion pa
svendeprgvedagen.

Pa svendeprgvedagen

Padagogisk statte til eleverne, samt pase at alt gar efter planen.

Faglaererne skal hjelpe eleverne med ravarer og materielt udstyr.

Lose tvivisspargsmal overfor teksten i opgaverne.

Hjalpe evt. ordblinde med teksten.

Styring af opstilling af elevernes produkter.

Faglaererne er koordinatorer i forbindelse med pasning af ovn og raskeskabe.

Afdelingslederen, eller den af skolen der har ansvaret ved afvikling af praverne, skal hjelpe
ved sammentelling af karaktererne. Tilsynsfagrende er ansvarlig for at dette er udfart korrekt.
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Kare konditorelev

Din handvaerksuddannelse narmer sig nu sin afslutning og du skal om kort tid til svendeprave i
forbindelse med det sidste skoleophold.

Svendeprgven bestar af produktomrader:
Store kagetyper, smakagetyper, kransekagebagveerk, samt andre produktomrader fra din dagligdag.

Opgaven er udformet som en dagsproduktion og indeholder en fast del, en delvis fast, en fri del,
selvfalgelig vil der blive lagt veegt pa kreativitet og paent og godt handveerk.

Du vil pa dit sidste skoleophold, 8 dage far den praktiske prave, treekke en svendepraveopgave.
Dette gares sidst pa dagen.

Du har sa 6 dage til at fa planlagt din produktion og fa udferdiget opskrifter, samt redeggrelse for
din produktion, husk ogsa eventuelle skitser, tegninger og lignende, som du kan fa brug for. Du har
1 dag til afvikling af den praktiske prave.

— Altsa: 6 dage til forberedelse og 1 dag til afvikling af den praktiske prgve

Bedgmmelse foretages af 2 skuemestre. Den ene reprasenterer Bager- og Konditormestre i Dan-
mark, BKD og den anden repraesenterer Nerings- og Nydelsesmiddelarbejderforbundet, NNF.

Det en 10 point skala, der anvendes i bedemmelsen som bliver omregnet til 7 trinsskalaen og hvis
din slut Point, karakterer er hgj, kan du opna handveerkets faglige anerkendelse ved: tildelt ros,
bronzemedalje, sglvmedalje eller guldmedalje.

Svendeprgven varer i alt 7 timer inkl. spisepause, renggring og opstilling af produkter til
bedemmelse. Dog skal du vaere feerdig 15 minutter for, saledes der er 15 minutter til rengaring.

Dit svendestykke bliver udstillet saledes at familie, venner og bekendte kan se hvad du har lavet.
Det er meget vigtigt at dine gaster ikke kommer far udstillingen abner kl. 16.30

Til sidst et godt rad. Lad vaere med at sjuske til svendepraven. Brug den tid der er til radighed og
benyt tiden til at ggre dig umage med feerdiggerelse af produkterne. Det er ofte den sidste finish der
kan udlgse en udmarkelse.

Vi haber med denne lille vejledning, at vi har givet dig mulighed for at forberede dig til den meget
afgerende dag for en dansk handverker, svendeprgvedagen.

Held og lykke

fra
Det Faglige Fellesudvalg og din fagskole

Husk! Du skal mgde i rent arbejdstgj. Arbejdstgjet skal veere hvid trgje, jakke, skjorte og

benklzaeder. Der ma ikke vere logo eller reklamer pa arbejdstgjet.
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. Blag

Nedenstaende bilag er vedlagt bagerst i mappen.

Svendeprgverapport

Bedgmmelsesvejledning

Sammentzallingsskema
Pointskema

Brev til elev og leeremester ved ikke bestaet — den
praktiske del

Det Faglige FeellesUdvalg, DFFU
Islands Brygge 26, 3. sal

2300 Kgbenhavn S

Telefon: 32 63 04 17

Fax: 33 63 04 26
E-mail: dffu@dffu.dk
Web: www.dffu.dk



mailto:dffu@dffu.dk
http://www.dffu.dk/

 ——

Noter til eget brug:

DIT NAVN OG EVT. ADRESSE, HVIS DU MISTER
SKUEMESTERMAPPEN.:
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Svendeprgverapport

Elevens navn: Cpr.nr.

Laerestedets navn:

Laerestedets adresse:

Ovennavnte elev bestod ikke svendeprgve den pa:

EUC-Ringsted: [ ]

Skuemestrenes beskrivelse af haendelsesforlgbet pa svendepravedagen:

Skuemesterens underskrift BKD Skuemesterens underskrift NNF

Tilsynsfarendes kommentarer:

Tilsynsfagrendes navn

Denne rapport indsendes af tilsynsfarende sammen med karakterskema og
sammentallingsskema.




BED@MMELSESVEJLEDNING

Disciplin Bedgmmelseskriterier

Kageproduktion Elevens prastation bedgmmes pa:
Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Store kagetyper og Elevens praestation bedgmmes pa:
festkager Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Dessertproduktion Elevens praestation bedgmmes pa:
Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Rarte kager og Elevens praestation bedgmmes pa:
piskede specialiteter  Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
kreativitet, hygiejne, ide og udfarsel

Kransekage Tilberedning, forarbejdning, dekoration, salgbarhed,
smag

Rullede deje, pies og  Tilberedning, forarbejdning, salgbarhed, smag,
teerter hygiejne, kreativitet, udskaering, dekoration, smag og
spredhed




—‘
Sammentellingsskema 2011

Svendeprgve den:

Elevnummer: Elevens navn:

Gennem
Mester Svend i alt -snit

Store kagetyper

Sma kagetyper

Desserter

Dekoration

Rullede deje
Helhedsindtryk: divideres med 2
Arbejdsrutine, hygiejne og orden

Produktionsredeggrelse: divideres med 4

Teorikarakter: ganges med 2

Total:

Point for den praktiske prave:

Samlet antal point

Karakter

Udmarkelse

Tilsynsfarendes underskrift Skuemesterens underskrift Skuemesterens underskrift




Brev til elev og leeremester
ved ikke bestaet den praktiske del

ZBC-Ringsted Den:

Til konditorelev:

samt leerestedet

Det Faglige Feellesudvalg beklager, at matte meddele, at svendeprgven afholdt den
Ikke blev bestaet.

Regler for bestaet

For at besta svendeprgven skal karakteren vaere minimum 2.

Lerlingen har manglende oplearing indenfor produktomraderne:

Angaende ny prgve
Det Faglige Fellesudvalg har som hovedregel fastsat, at der skal gad minimum 10 uger eller efter
elevens behov, inden ny svendeprave kan afleegges. Aftale herom skal leerestedet traeeffe med skolen.

Det Faglige Fellesudvalg gar opmarksom pa reglerne om aflgnning, safremt naeste prave ligger
efter normal uddannelsesdato.

Med venlig hilsen

Det Faglige Feellesudvalg




Pointskema 2011

Elev Nr. Elevens navn:
Eksempel pa en opgave. Denne her er opgave 1. Bemark at alle opgaver har et individuelt
pointskema.
Slutpoint 10 point
Opgave nr. 1 Teerte Isdessert Kransekage | alt Skala
30 * 1,5= 10 Meget
: Mege
Store kagetyper over middel
2 Z 2 9: Meget
sma kager Sma kage sl. fladekager over middel
typer typer
0 60* 0,75= 8: Over
Sma kagetyper / / / middel
Smag: 1. 2. 3.
skuemesters e %;e[
beslutning micce
Rullede deje Dekoration | Handveaerksmaessig 6: Middel
sveerhedsgrad

5: Middel

Tilberedning . _
Forarbejdning Hygiejne rmgn‘;ﬂ'&e 4r'nLinndie|r
Arbejdsrutine g

3: Under

middel
Notater: (Blev eleven feerdig til tiden ja[_| nej[_]) > Meget
Er alle produkter tilstede ja[ | nej[_]) .undeegre
Hvis ikke, der kan svares ja i ovenstaende felter, kan der ikke uddeles medalje men i stedet | migdel
det som kaldes en ros+.

1: Meget
under
middel

Den opnaede karakter fra Produktionsredeggrelse
teoriopgaven indskrives her skolekarakter: 4 =
Skolekarakter 7 trins skala
Teorikarakter
Skolekarakter
Slutpoint i
alt:

Noter:

DFFU 2011

33




Pointskala — praktisk prgve

Skuemester og svend giver point efter en 10 point skala.

Antal point 0-99 -3 (dumpet) Antal point | 400-385 Guld
Antal point 100-189 0 (dumpet) Antal point | 384-364 Sglv
Antal point 190-219 2 Antal point | 363-343 Bronze
Antal point 220-249 4 Antal point | 342-310 Ros
Antal point 250-309 7 Point til medalje Ros +
Antal point 310-369 10 Eleven har ikke produceret alle produkter.
Antal point 370-400 12 Eller eleven var ikke feerdig til tiden.

Forklaring af pointangivelserne

Der kan til svendeprgven opnas 400 point. Der kan inden for hver opgaveomrade opnas

felgende max point:

Skuemester point: Max point
Store kagetyper 90

Sma kagetyper 90

Smag 60

Rullede deje/ dekoration / svaerhedsgrad. 60
Arbejdsrutine/hygiejne/redegarelse 60
Produktionsredegarelse (skolekarakter: karakteren er divideret med 1,5) 16
Teoriprave (skolekarakter: karakteren er ganget med 2) 24
Samlede point i alt (skuemester og skolepoint) 400

DFFU 2011 34
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